
☑ Збір урожаю протягом двох місяців, залежно

від терміну дозрівання винограду;

☑ Виноград збирають і сортують вручну;

☑ Повне видалення гребенів, повільне

пресування;

☑ Кожен сорт винограду зароджується

окремо;

☑ Подвійне відстоювання, бродіння в 1 і 2

-річних дубових бочках;

☑ 5-6 місяців витримка на тонкому  осаді з

батонажем;

☑ Статичне природне освітлення  під дією сили

тяжіння, без фільтрації.

☑ Колір:  прозорий, блідо-жовто-зелений із

золотистими відблисками

☑ Аромат:  складний, що поєднує аромати

квітів та білих фруктів, солодкі та свіжі спеції та

мед

☑ Смак:  рясний і структурований, що виявляє

чудову інтенсивність.  Довгий і свіжий післясмак

Температура подачі: 10-12 град С

Ідеально до:  вареної риби, білого м’яса,

гострих страв (шафран, каррі), зрілих сирів

Chateau D’Angles La Clape

Біле, сухе,14,0%, 0,75 л 

 France, Laguedoc-Roussillon,

 La Clape, AOС

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Grand Vin Blanc, 2018 

Сорти винограду: 

Бурбуленк 40%, Гренаш блан 30%, 

Марсан 30%

ВИНО 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25
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